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DOTZEVINS CONCA DE BARBERA

Wir prasentieren einen jungen, frischen Rotwein mit einer sehr ausgewogenen Saure.
Hergestellt aus einer Trepat-Traubenmischung (die reprasentativste der Ursprungs-
bezeichnung) und schwarzer Grenache. Diese Mischung ist einzigartig unter denen,
die von den verschiedenen Produzenten der Ursprungsbezeichnung hergestellt wer-
den, und es war eine sehr eng zusammenarbeitete Wette mit dem Winzer Ricard Se-
bastia vom Mas Foraster Weingut, der uns Wein produziert.

CONCA DE BARBERA

Fast 4.200 Hektare Rebflache im Norden der
Provinz Tarragona, im Westen an Lleida an-
grenzend, und Montblanc als wichtigstes
Weinbauzentrum. Das Produktionsgebiet
befindet sich in einem Becken oder einer
Senke, einem ganz besonderen geoklimatis-
chen Rahmen flr den Weinanbau. Die Reb-
sorte Trepat macht in diesem Gebiet 90%
der Weltproduktion aus, von denen 8.500
Hektoliter durch die Bewertung der gleichen
Ursprungsbezeichnung garantiert werden
und in denen 22 Weinguter durchschnittlich
1.200.000 herstellen und vermarkten Flas-
chen Die charakteristischen Trauben sind
Trepat in Rot- und Roséweinen sowie Maca-
beu und Parellada in Weilweinen und Cavas
mit niedrigem Alkoholgehalt, einer leichten
Saure und zarten fruchtigen Aromen.

AUSARBEITUNG

Kalte Mazeration (10°C) fir eine Woche, um
das gesamte aromatische Potenzial der Haut
auszuschopfen. Alkoholische Garung mit kor-
pereigenen Hefen bei 20°C fir 14 Tage mit
zwei taglichen Aufriihrtatigkeiten von jeweils
bis zu 5 Minuten (immer mit Sauerstoff). Ans-
chlieBender Abstich und Abtrennung von
den 100% von Presse. Spontane malolaktis-
che Garung und Klarung zur Dekantierung
(Naturkdlte). Alterung von 5 Monaten in An-
zahlung im Tank.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Zuckermauler, elegant und ausdrucksstark
mit Noten von roten Frichten. Lang und
anhaltend im Mund, mit einer feinwirzigen
Ende, verganglich, zwischen Lorbeerblatt
und Mandel bis weilem Pfeffer. In Nase be-
halt die gleichen Eigenschaften. Kirschrote
Farbe mit rubinroter Bordure, mittlerer bis
geringer Intensitat und kleiner Tréne.
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"TERROIR"

Die Trauben stammen aus Weinbergen auf
der Serra de Miramar, 400 Meter Uber dem
Meeresspiegel in kalkhaltigen Boden. Es
sind Weinberge, die vor 35 Jahren in Glas
gepflanzt wurden und nach Stidwesten aus-
gerichtet sind, wodurch sie ab Mittag mehr
Sonne haben. Es ist nicht eine sehr warme
Gegend, aber mit viel thermischem Kontrast
zwischen Tag und Nacht. Dadurch reifen die
Trauben langsam und behalten eine gute
Saure bei, die uns viel Frische verleiht.

MISCHUNG

TREPAT 75%
SCHWARZE G B

FOODPAIRING

Die ausgewogene Mischung dieses Weins
macht ihn zu einem hervorragenden Ver-
bundeten fir weiles Fleisch und Pasta so-
wie flr Reis, blauen Fisch, Wurstwaren und
cremigen Kase.

Ertrag 7.000 Kg / Hektar

5 Monate

AUF IHREM WEINTRUB

14°C bis 16°C

EINSATZTEMPERATUR

13%

ALKOHOLGEHALT

75 cl.

INHALT DER FLASCHE




